
SELEZIONE DI PESCE, BURRO DI BORDIER E PASTA MADRE FRITTA
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI

CRYPTO METODO CLASSICO EXTRA BRUT 2018, I BORBONI

CAPASANTA, FOIE GRAS, FINOCCHIETTO E MELE
TARTARE, TARTUFO, PARMIGIANO VACCHE ROSSE 36 MESI

MELAVAXIA, CANTINE DI NEONELI

FREGOLA ZAFFERANO E MIDOLLO
CAPPELLETTI IN BRODO DI CAPPONE E GALLINA

 BAROLO CHIRLET 2019, SCALETTA

CAVOLFIORE, TOPINAMBUR E CAFFÈ
BOLLITO, SALSA VERDE E GIARDINIERA

BRUNELLO DI MONTALCINO, IL POGGIARELLINO

CASTAGNACCIO, CACHI E MANDORLE SALATE
PANETTONE ARTIGIANALE E ZABAIONE

MOSCATO D’ASTI CASCINA GALLETTO, FABIO PERRONE

COTECHINO E LENTICCHIE
CHAMPAGNE

MENÙ DI CAPODANNO
31.12.2023 - H 20:30 - 170€ P/PAX


